
 

AUFTAKT ZUM GLÜCK 

BeefTatar | Wachtelei | Dijonsenf | Butter | Rotes Zwiebelconfit | Toastbrot    € 18 

Marinierter Matjes| Apfel-Zwiebelrahm |Senfgurke| Erdäpfelstroh    € 15 

Karamelisierter Ziegenkäse | Blattsalat | Zitrusfrüchte | Walnüsse     € 16 

Grammelknödel | Rahmkraut | Jus | Grammeln      Klein  /   Gross 

        € 13    /   € 17 

Meierei Diglas Heringsschmaus 

2erlei Heringssalate | Tatar vom Wels | Babyspinat | kandierte Zitronen-Kirschen    € 15.9 

 
 

 

FRISCH AUS DEM TOPF 

Rindsuppe | Grießnockerl oder Frittaten oder Leberknödel      € 7        

Cremesuppe von der Pastinake | Kerbelöl | Croutons      € 8 

 
 

                   

GRÜNZEUG ohne OINK oder MUH & MÄH  茦茧茨茩茪茫 

Polenta-Schafskäse-Knödel | cremiger Babyspinat | Cherrytomaten    € 17  

Waffel-Burger | Portobello | Erbsen-Guacamole| Rucola | Süßkartoffel-Wedges | Tomaten-Aioli    € 20 

Rote Rübenrisotto| Erbsenschoten | Kren | Walnüsse    € 16.5    
 

 

IM GOLDENEN WIENER MANTEL  

Schweins-Schnitzel vom Tullnerfelder Schwein| Erdäpfel-Vogerlsalat   € 19.5 

Ausgelöstes Back-Hendl vom Steirer Huhn | Kürbiskernpanier | Erdäpfel-Vogerlsalat & Kernöl   € 20.5 

Gebackene Kalbs-Fledermaus | Rahmgurkensalat   € 24.5     

Unsere Empfehlung: mit kalt gerührten Preiselbeeren   €   2.3    
 
 

FANCY - KLASSISCHE - GENUSSMOMENTE  

Geschmortes Rindsbackerl |Erdäpfel-Selleriepüree | Jus    € 26.5 

Wiener Esterházy Rostbraten | Braterdäpfel | Wurzelgemüse    € 29.5 

Geröstete Kalbsleber | Risi Bisi    € 23 

Lammragout | Wurzelgemüse | Kräuter-Rahmnockerln  € 26 

Weide-Rind Burger | Rucola | Cheddar | BBQ-Saucea | Karamellisierte Zwiebel | Honigrahm | Pommes    € 21 

Steirischer Wurzelwaller | Erdäpfel | Wurzelgemüse | Kren   € 24  

 

SÜßER AUSKLANG 

Haselnuss-Kletzen-Topfenknödel | Butter-Mohn-Brösel | Kalamansi-Vanillesauce    € 9.5 

Birnen-Creme brûlée | Grapefruit    €    8   

                 
 

 

für die kleinen unter uns “KLEINE BERTA“ BACKHENDLSTREIFEN | POMMES | KETCHUP |ÜBERRASCHUNG   €8,50 
Info zu ALLERGENE-n in unserer Wochenkarte erfahren sie von unseren Service-Mitarbeitern. 
Bei uns kommt nur österreichisches Fleisch auf den Teller. Dazu stehen wir!   

Achterl WEIN DER WOCHE  -  Rot 

Kirnbauer K+K Cuvee 2022 
 

13% alk.  |   1/8                                    € 4.4 
 



 

                                       
 

MITTAGSTISCH 

 
25 Februar – 27 Februar   2026 |   KW 9   |   Mittwoch bis Freitag   |   11:30 bis 14:30 Uhr 

 

 Menü SUPPE 
Menü VEGGIE 

€ 14.5 
Menü FLEISCH 

€ 15.5 
    

DIENSTAG  Ruhetag im Februar   

 
 

   

MITTWOCH 
Zucchini 

Cremesuppe 
 Kürbisravioli 

Tomaten| Oliven|Kapern 
Blunznstrudel 

Sauerkraut |Krensauce 

    

DONNERSTAG 
Ingwer-Karotten 

Cremesuppe 

 
Gebackene 

Gemüsepalatschinken 
 Erbsen 

 

 
 

Lasagne al Forno 
Tomaten | Rucola 

 
 

FREITAG 

 
Sellerie-Apfel 
Cremesuppe 

 

 
 

Geröstete Trüffel Nockerl 
 Ei | Salat 

 
 

 
Fisch-Moussaka 

Salat 
 

    
  ohne Suppe € 13 ohne Suppe € 14 

 

 

SÜßER MITTAGS AUSKLANG 

Mittagsdessert:  Buchtel | Powidl | Vanillesauce € 4.2 

 

 

Wir sind bekannt für unsere täglich frisch und in eigener Backstube zubereiteten Mehlspeisen. Werfen Sie doch einen Blick in 
unsere Vitrine. Gerne erklären wir Ihnen die feinen Köstlichkeiten ganz genau. 

Info zu ALLERGENEN in unserer Wochenkarte erfahren sie von unseren Service-Mitarbeitern. 

 

Öffnungszeiten 2026 | Mittwoch – Sonntag 9 – 22 Uhr   


